Entrées
au choix

Plat
principal

Produits
laitiers

Desserts
au choix

@ Indication géographique protégée ® : Spécialité traditionnelle garantie -

Menus du 09 Juin

au 13 Juin

Le menu peut étre modifié suivant la livraison
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= 2 Petits pois, carottes,
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™ Tarte aux légumes de
saison
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w [ @salade verte
vinaigrette
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!Eﬁ@Creme chocolat
maison

EﬁYaourt nature au lait
entier 100g + sucre
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EﬁFruit cru de saison

L'Adjoint en charge de la restauration

Madame Sylvie CHEMINADE
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Menus validés par Madame Céline Labarsouque, diététicienne diplomée d'état

Le Chef de Cuisine

Monsieur Christophe Abadie



