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__Label Ecocert «En Cuisine»

d.': ! J-l. ! d-: ! - e
Feuillet¢ au fromage Carottes bio rapées Betterave bio Assiette Océane Potage de légumes
Vinaigrette bio Vinaigrette bio maison bio maison
maison
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VD G Poulet roti du Gers ‘ Daube Colin pané Manchons de Tartes aux légumes
. Viande locale canard confit maison
Poisson Fait maison
il = i = o = 0@ o =
: Haricots verts bio Macaroni bio Purée de carottes Gratin Dauphinois Salade verte bio
Legumes Persillés bio maison maison Vinaigrette bio
maison
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Dessert (s) Tomme bio Yaourt bio Fromage bio Mousse au chocolat Riz au lait bio

Clémentines bio équitable Fruit bio maison maison et local
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Chef de cuisine du restaurant scolaire Menus validés par une Diététicienne diplomée d’état L’adjointe en charge de la restauration
Christophe Abadie Céline Labarsouque Sylvie Cheminade



