Menus du lundi 27 octobre au vendredi 31 octobre 2025
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p Le menu peut étre modifié en cas de probleme d’approvisionnement.
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Feuilleté au fromage Salade bio noix du ) Potage potimarron
Périgord et fourme | Macédoine de 1égume bio Carottes rapées bio maison
d’ Ambert mayonnaise bio vinaigrette bio
vinaigrette bio
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Viande ou Haut de cuisse de ' » Lasagne biq épinard
Poi poulet Daube de beeuf Filet de merlu a la creme Jambon roti féta maison
oisson Origine Gers Viande locale bio Viande locale
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Legumes Carottes bio persillées BIé bio au beurre | Jardiniéres de Iégumes bio
bio
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Dessert (s) Liégeois au Yaourt bio vanille
Babybel bio, raisins Créme vanille bio maison Camembert bio, chocolat bio
local pomme bio
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Chef de cuisine du restaurant scolaire Menus validés par une Diététicienne diplomée d’état L’adjointe en charge de la restauration
Christophe Abadie Céline Labarsouque Sylvie Cheminade




