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__Label Ecocert «En Cuisine»

‘ [

- A mr

Carottes bio ripées Endives du Béarn ufs durs bio Coleslaw Batavia bio
Emmental Mayonnaise bio vinaigrette Croutons emmental
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Viande ou Lasagnes bio épinards Couscous maison Filet de lieu citron Sauté de porc au Boulettes de beeuf
caramel bio

Poisson
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. Semoule bio au beurre Purée de carottes Pates bio au beurre Haricots Plats
Légumes bio maison persillées
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Clémentines bio Babybel bio Tarte ananas
Créme dessert bio Kiwi bio maison
chocolat

Dessert (s)
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Chef de cuisine du restaurant scolaire Menus validés par une Diététicienne diplomée d’état L’adjointe en charge de la restauration
Christophe Abadie Céline Labarsouque Sylvie Cheminade



