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Se eac Le menu peut étre modifié en cas de probléeme d’approvisionnement. —r
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L‘.—ﬂ Le pain servi au restaurant scolaire est bio et fabriqué a Séméac
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Radis noir Betterave bio Potage de 1égumes (Eufs dur bio
Pomme Mimolette bio maison Mayonnaise bio
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. Dos de Lieu Dugléré Steak Jambon grillé Poulet bio Pates bio
Viande ou . :
. Viande locale 65 Local 65 Dordogne 24 Bolognaise végétale
Poisson Maison
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. BI¢ bio Carottes bio persillées Pommes de terre Haricots verts bio
Légumes bio
Rissolées
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Dessert (s) Cake bio maison Camembert bio Yaourt bio Emmental bio
Liégeois bio chocolat Kiwi bio Local 65 Banane bio
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Chef de cuisine du restaurant scolaire Menus validés par une Diététicienne diplomée d’état L’adjointe en charge de la restauration
Christophe Abadie Céline Labarsouque Sylvie Cheminade



