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Le menu peut étre modifié en cas de probleme d’approvisionnement.

WA VILLE Mais également afin de limiter le gaspillage alimentaire, Loi EGALIM, AGEC...
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Tomate mozzarella Taboule bio Batavia bio Eufs blO dur
Fourme d’Ambert Mayonnaise bio
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Viande ou Steak grillé Poulet roti Moules Bouchot AOP Lasagnes bio épinards Féta
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. Petits pois bio Carotte et champignons Frites bio
Legumes bio
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Dessert (s) Compote bio Camembert bio Creme dessert chocolat bio Edam bio
Fruit bio Banane bio
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Chef de cuisine du restaurant scolaire Menus validés par une Diététicienne diplomée d’état L’adjointe en charge de la restauration
Christophe Abadie Céline Labarsouque Sylvie Cheminade



