Menus du lundi 17 au vendredi 21 aout 2026
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WA VILLE Mais également afin de limiter le gaspillage alimentaire, Loi EGALIM, AGEC...

L‘.—ﬂ Le pain servi au restaurant scolaire est bio et fabriqué a Séméac

MERCREDI

Concombre bio et
tartare

Batavia bio

Ow

Pizza maison

Thon mayonnaise

Qw
Viande ou Tendrons de veau local

Poisson

Sl =
Brandade de poisson

FHO &

Omelette bio

AR PO &
Boulette de Poulet bio local
Bceuf bio

B0 &
. Courgettes bio a la
Legumes tomate

e olhon «

Purée de brocolis
bio

Fi0 & FHQ &
Pommes de terre Haricots verts bio
bio rissolées Champignons bio

de Madiran

A

Dessert (s)

Glace vanille bio

Fio
Babybel bio
Fruit bio

45[°

Yaourt bio local

PO w PO &

Gouda bio Créme dessert bio
Fruit bio vanille
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L’adjointe en charge de la restauration

Menus validés par une Diététicienne diplomée d’état

Chef de cuisine du restaurant scolaire
Céline Labarsouque

Christophe Abadie

Sylvie Cheminade



