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Le menu peut étre modifié en cas de probleme d’approvisionnement.
Mais également afin de limiter le gaspillage alimentaire, Loi EGALIM, AGEC...
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L‘.—ﬂ Le pain servi au restaurant scolaire est bio et fabriqué a Séméac
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Salade Piémontaise Melon Jambon blanc local Tomate mozzarella Concombre bio
tartare
0= oo = & o coliiom = i -
Viande ou Jambon Grill¢ local Risotto de Iégumes bio Agneau au curry Pates Bolognaises Lieu Basquaise

Poisson
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. Gratin de Jardiniére bio et Chou-fleur bio
Legumes Courgettes bio pommes de terre persillé
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Dessert (s) Emmental bio Creme bio chocolat Camembert bio Liégeois bio Gateau Basque
Fruit bio Fruit bio chocolat
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: Produits BIO : O Produits Locaux’ia: Label rouge g : Péche durable @ : Indication géographique protégée -+ : Commerce équitable ™ :Fait Maison

Chef de cuisine du restaurant scolaire Menus validés par une Diététicienne diplomée d’état L’adjointe en charge de la restauration
Christophe Abadie Céline Labarsouque Sylvie Cheminade



