Certifié par FR-BIO-01

- )/ - Menus du lundi 24 au vendredi 28 aout 2026
Se eac Le menu peut étre modifié en cas de probleme d’approvisionnement.
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L‘.—ﬂ Le pain servi au restaurant scolaire est bio et fabriqué a Séméac
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__Label Ecocert «En Cuisine»
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Carottes bio et Concombre bio au Taboulé bio Pique-nique

fromage yaourt
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Saucisse de Toulouse Colin Pané Lasagnes bio Emincé de beeuf

Viande ou
. courgette et tomate
Poisson
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. Frites bio Epinards bio a la créme Chou-fleur bio
Legumes Persillé
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Brie bio Créme dessert bio Yaourt bio local
Glace vanille bio Fruit bio chocolat

Dessert (s)
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Chef de cuisine du restaurant scolaire Menus validés par une Diététicienne diplomée d’état L’adjointe en charge de la restauration
Christophe Abadie Céline Labarsouque Sylvie Cheminade



